Ogloszenie konkursu ofert na prowadzenie bufetu oraz stolowki szkolnej

w XI Liceum Ogolnoksztalcacym
w Krakowie, os. Teatralne 33

Dyrektor XI Liceum Ogo6lnoksztalcacego w Krakowie ogtasza konkurs ofert na:
Prowadzenie bufetu oraz stolowki szkolnej w XI LO w Krakowie, os. Teatralne 33

Cze$¢ 1. Informacje ogélne

1.

2.

Glownym celem stotowki ma by¢ prowadzenie bufetu z przekaskami oraz przyrzadzanie
i wydawanie obiadow zlozonych z zupy, Il dania oraz kompotu uczniom i pracownikom XI
Liceum Ogolnoksztalcacego. Dopuszczony jest obiad z cateringu, pod warunkiem usuwania
odpadéw we wlasnym zakresie.

Organizator konkursu dopuszcza tez inng dzialalno$¢ gastronomiczng w wynajmowanym
lokalu po uzgodnieniu rodzaju tej dziatalnos$ci z Dyrektorem szkoty.

Cze$¢ 11, Termin skladania ofert dotyczacych najmu stoléwki szkolnej:

1.

2.

Oferte konkursowg na realizacje zadania wymienionego w pkt. I nalezy ztozy¢ w formie
pisemnej w zamkniegtej kopercie z napisem ,,Prowadzenie bufetu oraz stotdéwki szkolnej w XI
Liceum Ogolnoksztalcacym w Krakowie” w terminie do 07.07.2023 r. w sekretariacie
szkoty do godz. 12-tej. Oferty zlozone po tym terminie nie bedg rozpatrywane.

Dodatkowe informacje mozna uzyska¢ pod numerem tel. 12/644-44-87 u p. Urszuli Kazek

Cze$¢ II1. Warunki wymagane od Oferentow:

1.

Przedstawienie przyktadowego menu bufetowego zawierajacego ciepte 1 zimne przekaski.
Menu powinno by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w
sprawie grup $srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w
jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ s$rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach z dnia
26.07.2016 1. (Dz.U. z dnia 01.08.2016, poz. 1154).

Zobowigzanie, ze Oferent bedzie dostarczat do Dyrektora szkoty 5 dniowy jadlospis z
podaniem skladnikow wchodzacych w sklad positku na najblizszy tydzien. Dyrektor
szkoly zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Oferenta
przepisow dotyczacych jakosci wykonywanych ushug.

Po wynajeciu od szkoly pomieszczen kuchni Oferent zobowigzany bedzie do prowadzenia
zywienia na nastgpujacych zasadach:

bufet musi by¢ otwarty codziennie od godz. 7.30 do 15.30,

obiady beda wydawane uczniom i pracownikom szkoty,

wydawanie obiadow uczniom i pracownikom bedzie odbywac¢ si¢ od poniedziatku do
piatku z wylaczeniem okresu przerw S$wiagtecznych, wakacji, ferii szkolnych i dni
ustawowo wolne od nauki w godz. od 12.00 do 15.00.

dla uczniow, ktorych obiady finansowane sg przez MOPS Oferent bedzie prowadzit
stosowne rozliczenia finansowe z MOPS-ami,

przygotowywanie positkow bedzie zgodne z zasadami racjonalnego zywienia,
sporzadzane z pelnowarto$ciowych produktow posiadajacych aktualne terminy waznosci,
spetniajacych obowiazujagce normy zywienia dzieci i miodziezy, oraz systemu HACCAP
dla positkow szkolnych

jadlospisy obejmujgce przyszly tydzien beda wywieszane w stolowce oraz przedkladane
dyrektorowi szkoty wraz z kalorycznoscig i wyszczegolnieniem sktadnikow

utrzymanie czystosci i porzadku na terenie kuchni i stotéwki lezy w gestii Najemcy
Najemca od dnia obowigzywania umowy pokrywa wszelkie koszty utrzymania kuchni
zwigzane z jej funkcjonowaniem (zwigzane ze sprawnoscig urzadzen, przegladami
technicznymi, stanem technicznym pomieszczen, zatrudnieniem pracownikéw, zakupem
srodkow czystosci, zakupem $rodkoéw i produktow zywieniowych, utylizacja odpadow,
zuzyciem mediow)

4. Wizji lokalnej pomieszczen przeznaczonych do najmu Oferenci dokonuja indywidualnie.
Czes¢ IV. Oferta powinna zawieracé:



1. Wypehiony formularz ofertowy wraz z oferowang wysokoscia stawki czynszu za
powierzchni¢ kuchni wraz z zapleczem, oferowane stawki za cen¢ obiadéw (zupa, drugie
danie, kompot)

2. Wykaz do$§wiadczenia zawodowego w zakresie zbiorowego zywienia oraz referencje

3. O$wiadczenie, ze podmiot sktadajacy oferte nie jest w stanie likwidacji lub upadtodci

4. Oswiadczenie o wyrazeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych oferenta w zakresie
niezb¢dnym do przeprowadzenia konkursu

Cze$¢ V. Warunki konkursu:

1. Oferta (wypeliony druk oferty wraz z zataczonymi dokumentami), powinna by¢ ztozona
w zamknietej kopercie.

2. Okres zwigzania oferta: wynosi 30 dni od dnia otwarcia ofert.

3. W przypadku, gdy nastgpuje rezygnacja wybranego oferenta lub nie podpisanie, z innych
przyczyn niezaleznych od wynajmujacego, umowy z oferentem, ktéry wygrat konkurs,
kOIIllS]a ma mozliwo$¢ wyboru kolejnej oferty w ciagu 30 od daty otwarcia ofert. Oferty,
ktére nie spetniaja warunkow okreslonych w pakleme konkursowym nie s3 kompletne
i nie zostaty uzupetione w ramach sktadanych wyjasnien lub o$wiadczen oferentdéw, sa
nieczytelne lub budza watpliwosci co do ich tresci nie beda rozpatrywane.

Czes$¢ VI. Kryteria oceny ofert:

1. Doswiadczenie w pracy w zywieniu zbiorowym, potwierdzone referencjami

2. Cena za proponowane positki: obiady (zupa, drugie danie, kompot)

3. Wysokos$¢ stawki czynszu

Czes¢ VIII. Ogloszenie wyniku postepowania:

Komunikat o rozstrzygnieciu konkursu bedzie podany do publicznej wiadomos$ci poprzez
umieszczenie na stronie szkoly oraz przestanie na adresy mailowe do oferentéw protokotu
z posiedzenia komisji.

Oferenta, ktory zostal wybrany na najemce, zawiadomimy telefonicznie w terminie 3 dni od dnia
podania do publicznej wiadomosci informacji o wyniku konkursu.



